
I n s a l a to n e  /  Ve rd e
 
Insalata Mista  (mieszanka sałat z dodatkiem pomidorków  
koktajlowych, ogórka, rzodkiewki, domowy sos winegret) 
 
Insalata Quinoa Avocado   
(mieszanka sałat, awokado, komosa ryżowa, pestki granatu,  
burak marynowany, pomidorki koktajlowe, domowy sos winegret)
 
Insalata Campagnola (mieszanka sałat, smażony ser kozi,  
burak marynowany, jabłko, orzechy włoskie, miód, domowy sos winegret)

Insalatone / Carne  
Insalata Caesare	 z kawałkami piersi kurczaka 
(sałata rzymska, grzanki czosnkowe,  
włoski ser twardy, sos cezar) 
 
Insalata Pollo 
(mieszanka sałat, kawałki piersi kurczaka, pomidorki		   
koktajlowe, włoski ser twardy, domowy sos z rukoli)	
 
Insalata Manzo  (mieszanka sałat, kawałki polędwicy	  
wołowej, mango, domowy sos pomarańczowo-imbirowy)	

Insalatone / Mare  
Insalata Avocado Gamberetti  
(mieszanka sałat z dodatkiem pomidorków koktajlowych,  
rzodkiewki, ogórka, awokado, krewetki, domowy sos winegret)

Insalata Casa (mieszanka sałat,  
pomidorki koktajlowe, ser cheddar, tuńczyk, szynka,   
karczochy, oliwki, cebula, domowy sos winegret) 

Do l c i
 
Piccolo Duetto  
(2 mini desery do wyboru: tiramisù, crema di frutta, panna cotta)
 
Panna Cotta (ze świeżymi truskawkami i sosem truskawkowym)
 
Crema di Frutta al Mascarpone   
(krem mascarpone z owocami)
 
Tiramisù 
 
Soufflé al Cioccolato   
(suflet czekoladowy z sorbetem z mango i marakui)
 
Gelato (1 gałka lodów - o smak zapytaj kelnera)
 
Apple Crumble  
(pieczone świeże jabłka pod kruszonką, 1 gałka lodów waniliowych)

Pi z z a  /  Ve rd e
 
Rucola  (sos pomidorowy, mozzarella, rukola, włoski ser twardy, oliwa czosnkowa)
 
Caprese  (sos pomidorowy, mozzarella, pomidorki koktajlowe, bazylia)
 
Margherita  (sos pomidorowy, mozzarella, bazylia)
 
Funghi Freschi  (sos pomidorowy, ser, pieczarki)
 
Braccio di Ferro  (sos pomidorowy, ser, szpinak, jajka, oliwa czosnkowa)
 
Rustica  (sos pomidorowy, mozzarella, pomidory, oliwki, cebula, oregano)
 
Parmigiana  (sos pomidorowy, mozzarella, bakłażan, włoski ser twardy, oregano)
 
Vegetariana  (sos pomidorowy, mozzarella,  
grillowane warzywa, pieczarki, rukola, oliwa czosnkowa)
 
Quattro Formaggi (sos pomidorowy,  
sery: mozzarella, edamski, gorgonzola, włoski twardy)
 
Forza  (wegański ser, wegański kurczak z białka  
grochu, szpinak, słodka papryka, cebula, oliwa czosnkowa)
 
 
 
 
 
 
 
 
 Pizza / Carne
 
Salsiccia Piccante  (sos pomidorowy, mozzarella,  
pikantne włoskie salami, bazylia)
 
BBQ Chicken  (sos barbecue, mozzarella, kawałki  
piersi kurczaka, słodka papryka, cebula)
 
Caesare e Pollo (Pizza Bianca) (mozzarella, kawałki  
piersi kurczaka, sałata rzymska, włoski ser twardy, sos cezar)
 
Salami (sos pomidorowy, ser, salami)
 
Prosciutto (sos pomidorowy, ser, szynka)
 
Pizza Bò (Calzone) (sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, salami)
 
Prosciutto Crudo (sos pomidorowy, mozzarella, prosciutto crudo)
 
Degli Artisti (sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, salami,  
słodka papryka, zielone pepperoni, cebula)
 
Canarino (sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, salami, anchois)
 
Prosciutto e Funghi (sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki)
  
Hawaii (sos pomidorowy, ser, szynka, ananas)
 
Capricciosa  (sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, karczochy, oliwki)
 
Nduja Calabrese  (sos pomidorowy, mozzarella, włoska  
kiełbasa nduja, suszone pomidory, rukola)  Pizza / Mare
 
Marinara (sos pomidorowy, ser, owoce morza, oliwa czosnkowa, pietruszka)
 
Tonno (sos pomidorowy, ser, tuńczyk, cebula)
 
Gamberetti (Pizza Bianca)  
(ser, krewetki koktajlowe, pomidory, oliwa czosnkowa, pietruszka)
 
Cip & Ciop (sos pomidorowy, mozzarella, kapary, anchois, oregano)

To p p i ng s
 

= danie wegetariańskie, = danie wegańskie,  = ostre. Nasi pracownicy 
chętnie udzielą informacji na temat wszelkich alergenów w naszych daniach. 

Oferujemy również mniejsze porcje makaronu. 

Każdą sałatkę możesz zamówić z krewetkami, kawałkami 
piersi kurczaka, kawałkami polędwicy wołowej i 

wegańskim kurczakiem z białka grochu (sprawdź ceny  
w sekcji „dodatki“). Domowe sosy do wyboru: winegret,  

z rukoli, cezar oraz pomarańczowo-imbirowy.

A n t i p a st i
 
Crema di Pomodoro   
(włoski krem z pomidorów ze śmietaną i bazylią)
 
Zuppa del giorno (zupa dnia – zapytaj kelnera)		
 
Bruschetta  		 normale (4 sztuk)	  
(pieczywo, pomidory, czosnek, bazylia)		  piccola (2 sztuk)	
 
Pizza Pane  (ciasto od pizzy, pomidory, czosnek, rozmaryn)
 
Burrata Pomodorini  
(burrata, pomidorki koktajlowe, oliwa, ocet balsamiczny, bazylia)
 
Vitello Tonnato (cielęcina, sos z tuńczyka, rukola, kapary)
 
Carpaccio (polędwica wołowa, rukola, włoski ser twardy)
 
Antipasti della Casa (zestaw dla 2 osób: prosciutto crudo,  
karczochy, grillowane cukinie i bakłażan, oliwki, cebulki  
boretańskie, burrata, pesto z bazylii, bruschetta, vitello tonnato)

Pa st a  /  Ve rd e
 
Mezzalune Spinaci  
(szpinak, śmietana, cebula, czosnek, włoski ser twardy)
 
Maccheroncini Pesto Genovese  
(pesto bazyliowe, orzeszki pinii, włoski ser twardy)
 
Spaghetti Pomodoro e Basilico   
(sos pomidorowy, bazylia, cebula, czosnek)
 
Penne Arrabiata    
(sos pomidorowy, pietruszka, czosnek) 
 
Risotto Funghi   
(włoski ryż, borowiki, pieczarki, białe wino,  
włoski ser twardy, cebula, pietruszka, czosnek)
 
Maccheroncini Colorati   
(sos pomidorowy, grillowane warzywa,  
cebula, pomidorki koktajlowe, bazylia) 
 
Spaghetti Rucola e Pomodorini    
(rukola, pomidorki koktajlowe, czosnek)
 
Spaghetti Aglio e Olio   
(pomidorki koktajlowe, oliwa, czosnek,  
pietruszka, papryczki peperoncino) 
 
Maccheroncini Gorgonzola  
(gorgonzola, śmietana, włoski ser twardy, pietruszka)

Pasta / Carne
 
Lasagne  
(ragu wołowe na czerwonym winie, sos beszamelowy, 
ser, włoski ser twardy, bazylia)
 
Orecchiette di Manzo al Limone   
(kawałki polędwicy wołowej, słodka papryka, rukola, cebula,  
czosnek, sos z mascarpone i cytryny, rozmaryn)
 
Spaghetti Carbonara  
(bekon, śmietana, żółtko, włoski ser twardy, pietruszka)
 
Tortelloni Prosciutto e Panna 
(szynka, śmietana, cebula, włoski ser twardy, pietruszka)
 
Spaghetti Chitarra Ragù alla Bolognese 
(ragu wołowe na czerwonym winie, cebula, włoski ser twardy, pietruszka)

Pasta  / Mare
 
Zoodles Gamberetti  (spaghetti z cukinii, krewetki,  
marchewka, seler, pomidorki koktajlowe)
 
Conchiglie di Fiume (mięso raka, marchewka,  
cukinia, cebula, rozmaryn, sos homarowy)
 
Gnocchi Gamberetti  do wyboru też z kawałkami piersi kurczaka 
(krewetki, sos Aurora, brandy, czosnek, pietruszka)

Ciesz się daniem takim jakie lubisz najbardziej dzięki naszym dodatkom do pizzy,  
makaronu i sałaty. Do każdego dania możesz zamówić maksymalnie sześć dodatków.

Makaron - z naszej fabryki przygotowany według oryginalnej włoskiej receptury 
W każdym daniu można zamienić tradycyjny makaron na Zoodles (+ 5 zł), 
pełnoziarnisty makaron penne lub linguine.

Carne
 
Kurczak (smażone kawałki)
 
Szynka	

 
Nduja  (włoska kiełbasa	  
do smarowania)
 
Prosciutto Crudo 	  
(włoska szynka dojrzewająca)
 
Kawałki polędwicy wołowej 	
 
Salami	 9 plasterków
 
Salsiccia Piccante 	  9 plasterków 
(pikantne włoskie salami)
 
 Dal Mare
 
Krewetki	 8 sztuk
 
Owoce morza	

 
Sardele	
 
Krewetki koktajlowe	

 
Tuńczyk	
 
 Formaggi
 
Ser do pizzy 		
(Edam lub Mozzarella)
 
Burrata 	 kulka
 
Gorgonzola 	
 
Włoski ser twardy
 
Mozzarella 	 6 plasterków
 
Ser kozi 	 4 plasterki

Vegetaria
 
Ananas 	
 
Karczochy
 
Bazylia
 
Jajko	 1 sztuka 
 
Pieczarki 	
 
Mieszanka grillowanych warzyw 
(bakłażan, cukinia,  
papryka)
 
Suszone 	  
pomidory	
 
Kapary	

 
Pomidorki 	  
koktajlowe	
 
Kukurydza	
 
Oliwki	 8 sztuk
 
Papryka	
 
Pepperoni  
 
Rukola	

 
Szpinak
 
Cebula	
 
 Vegana 
Kurczak wegański 	  
(białko grochu) 	
 
Ser wegański 	  
(olej kokosowy i  
olej słonecznikowy)

Stosujesz dietę wegetariańską,  wegańską 
lub masz nietolerancje pokarmowe? 

Zeskanuj  kod i  sprawdź menu dla Ciebie! 

Grupom od 6 osób doliczamy serwis 10%. 

NASZ  
TIPMożesz zamówić pizzę o dwóch różnych  

smakach, podanych na dwóch talerzach,  
idealna do dzielenia się. W przypadku  
pizzy dzielonej naliczana jest cena droższej pizzy.

NE
W

NE
W

NEW
NEW

NE
W

ø ok. 45 cm

ROZKOSZUJ SIĘ GRANDE PIZZA

PICCOLO INSALATA MISTA
Idealny dodatek do  
pizzy lub pasty!

TYLKO
12,50

Dostępny przy zamówieniu pizzy lub pasty.
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 Vini bianchi *

 
Vermentino IGT (L’Osteria, Apulia) – 12,5%	 L’Osteria poleca 
orzeźwiające, aromatyczne, biała brzoskwinia, morela, jabłko
 
Vermentino “Apollo resisti” IGT (Monteverro, Toskania) – 13% 
Vermentino  
orzeźwiające, owocowe, biała brzoskwinia, gruszka, owoce cytrusowe
 
Terlaner Cuvée DOC (Cantina Terlan, Tyrol Południowy) – 14% 
Pinot Blanc, Chardonnay, Sauvignon Blanc  
orzeźwiające, mineralne, brzoskwinia, cytryna, kwiat migdałowca
 
Stern Sauvignon Blanc DOC (Kellerei Kaltern, Tyrol Południowy) – 14% 
Sauvignon Blanc  
rześkie, zielone jabłko, bez, mango
 
Lugana S. Cristina DOC (Zenato, Wenecja) – 13% 
Trebbiano di Lugana 
aromatyczne, orzeźwiające, cytryna, brzoskwinia, ananas
 
 Vini rossi *

 
Primitivo Puglia IGT (L’Osteria, Apulia) – 13%	 L’Osteria poleca 
pełne, aksamitne, jagody, śliwki, wiśnie
 
LE VOLTE Toscana IGT (Tenuta dell’Ornellaia, Toskania) – 14% 
Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon  
wyraziste, maliny, truskawki, czekolada
 
Fonterutoli Chianti Classico DOCG (Mazzei, Toskania) – 13,5% 
Sangiovese, Malvasia Nera, Colorino  
eleganckie, zbalansowane, wiśnie, owoce leśne, karmel
 
Cum Laude IGT (Castello Banfi, Toskania) – 14% 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese, Syrah  
pełne, złożone, jeżyny, śliwki, wiśnie
 
Valpolicella Superiore DOC (Zenato, Wenecja) – 13,5% 
Corvina Veronese, Rondinella, Corvinone  
owocowe, gładkie, wiśnie, jagody, wanilia
 
Lagrein DOC (Kellerei St. Michael-Eppan Cantina, Tyrol Południowy) – 13,5% 
Lagrein  
pikantne, aromatyczne, wiśnie, fiołki, jeżyny

 
Lambrusco dell’Emilia IGT – 7,5% 
(Cantine Riunite & Civ, Emilia-Romania)  
Lambrusco Salamino, Lambrusco Marani, Lancellotta  
owocowe, orzeźwiające, wiśnie, mandarynki, kwiat pomarańczy	
 
 Vino Rosato *

 
Primitivo Rosé IGT – 12%	 L’Osteria poleca 
(L’Osteria, Apulia) 
orzeźwiające, aromatyczne, jagody, jeżyny, fiołki	

S p u m a n t i
 
Prosecco Spumante DOC – 11% 
(Valdo, Etichetta Nera) Prosecco 
owocowe, orzeźwiające, dzikie jabłko, kwiat akacji, miód
 
Franciacorta “Sempiterre” Brut DOCG – 13%  
(Ibarisèi, Lombardia) Chardonnay, Pinot Nero 
orzeźwiające, mineralne, jabłko, migdał, owoce cytrusowe

Vini Bianchi APERTI
 
Pinot Grigio Veneto IGT (Viticultori, Wenecja) – 12%
 
Lugana DOC (Zenato, Wenecja) – 13,5%
 
Chardonnay del Veneto IGT (Giardini D’Italia, Wenecja) – 12%
 

Vino Rosato APERTO
 
Rosato Veneto IGT (Giardini D’Italia, Wenecja) – 12%
 

Vini Rossi  APERTI
 
Montepulciano d’Abruzzo DOC (BOVE, Abruzja) – 12,5%
 
Merlot IGT (Sacchetto, Wenecja) – 12%
 
Primitivo Salento IGT (Botter, Apulia) – 13%

Vi n i  i n  b ot t ig l i aVi n i  a p e r t iB i b i te
 
Woda L’Osteria	 	 karafka	 0,5 l 
(woda gazowana / niegazowana) 			   1,0 l
 
San Pellegrino / Acqua Panna		  butelka	 0,25 l 
(woda gazowana / woda niegazowana)			   0,75 l
   
L’Osteria Aranciata		  butelka 	 0,33 l 
(lemoniada gazowana pomarańczowa)
 
L’Osteria Limonata		  butelka 	 0,33 l 
(lemoniada gazowana cytrynowa)
 
Lemoniada domowa 			   0,3 l 
(cytrynowa / grejpfrutowa z rozmarynem /  			   0,5 l 
pomarańczowo-cytrynowa z bazylią)			   1,0 l
 
Sok owocowy Tymbark			   0,3 l 
(jabłkowy, pomarańczowy) 			   1,0 l
 
L’Osteria Ice tea		  butelka	 0,33 l 
(cytrynowa / brzoskwiniowa / granat i jagody acai)
 
L’Osteria Ice tea Zero		  butelka	 0,33 l 
(brzoskwiniowa)		

Coca-Cola / Coca-Cola zero / Fanta / Sprite 	 	 0,25 l
 
Red Bull 		  puszka 	 0,25 l
 
Thomas Henry 		  butelka	 0,2 l 
(Tonic Water / Bitter Lemon / Ginger Ale,  
Ginger Beer / Cherry Blossom Tonic)
 
Świeży wyciskany sok 			   0,3 l 
(pomarańcze / grejpfrut / mieszany) 			   0,5 l

0,75 l A p e r i t i v i  &  Co c kt a i l s
 
L’Osteria Rosato Mio 		  0,2 l 
(Ramazzotti Aperitivo Rosato, Frizzante, mięta)
 
Martini Fiero Tonic (Martini Fiero, Tonic Water, pomarańcza)
 
Hugo (Frizzante, woda gazowana, limonka, mięta, syrop z bzu)	 0,2 l
 
Cuba Libre (Rum Havana Club 3 J., Coca-Cola, limonka)
 
Campari Spritz / Pomarańcza / Woda gazowana / Tonik	 0,2 l
 
Aperol Spritz (Frizzante, Aperol, woda gazowana, pomarańcza) 	 0,2 l
 
Veneziano (białe wino, Aperol, woda gazowana, cytryna) 	 0,2 l
 
Limoncello Spritz (Limoncello, Frizzante , mięta) 	 0,2 l
 
Negroni (Malfy Gin, Martini Rosso, Campari)
 
Sarti Spritz (Frizzante, Sarti, limonka) 		  0,2 l
 
Lillet Tonic / Lemon  
(Lillet Blanc z Tonic Water lub Bitter Lemon)
 
Malfy Gin / Malfy Gin Rosa / Malfy Gin con Limone 
(Gin, Tonic Water lub Bitter Lemon, cytryna)
 
Vodka Bull / Lemon (Absolut Vodka, Red Bull lub Bitter Lemon)
 
Vodka / Whisky / Gin Sour  
(syrop cukrowy, alkohol, sok cytrynowy, białko)

D i st i l l a t i
 
Wódka Absolut – 40%	 4 cl	
 
Wódka Wyborowa – 40%	 4 cl 
		   	 bottiglia 0,5 l	  
			   bottiglia 0,7 l	
� 
Jack Daniel’s – 40% 	 4 cl 
			   bottiglia 0,5 l	  
			   bottiglia 0,7 l	
 
Bulleit Burbon Whiskey – 45% 	 4 cl
 
Gin Malfy – 41%	 4 cl

C a f fet te r i a 
 
Espresso	
 
Espresso macchiato	   
 
Espresso doppio
 
Espresso corretto	  
 
Cappuccino			   
 
Caffè americano	
 
Latte macchiato	
 
Herbata (czarna, zielona, rooibos, miętowa, rumiankowa, ziołowa)
 
Napar ze świeżej mięty	

Wszystkie  

gorące napoje  

są dostępne z  

mlekiem   

roślinnym

Bicchiere Bottiglia

1,5 l

1 litro

1,0 l

Mezzo litro

0,5 l0,2 l

bottiglia 0,75 l 
bicchiere 0,1 l

bottiglia 0,75 l 

NEW
NEW

NE
W

NE
W

NE
W

NE
W

S e n z a  a l co l 
 
Sanbittèr Orange / Soda 	 0,2 l 
(Sanbittèr, sok pomarańczowy lub woda gazowana) 
 
Crodino Orange / Soda 	 0,2 l 
(Crodino, sok pomarańczowy lub woda gazowana) 	

Ipanema (Ginger Ale, limonka, cukier brązowy)	 0,23 l
 
Hugo alcohol-free (woda gazowana, Sprite, syrop z bzu, mięta, limonka)
 
Martini Vibrante Lemon / Tonic (bezalkoholowe  
Martini Vibrante, Bitter Lemon lub Tonic Water, cytryna)

18,00
beczkowe 0,4l

WYPRÓBUJ

21

21
199
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25

25 62 119 165

B i r re
 
Peroni Nastro Azzurro – 5%	 beczkowe 	 0,4 l 
	(birra italiana originale – oryginalne włoskie piwo)		  0,25 l
 
Książęce Złote Pszeniczne – 4,9%	 beczkowe 	 0,5 l		
				    0,3 l
 
Książęce IPA – 5,4% 	 butelkowe	 0,5 l 
				  
 
Książęce Cherry Ale – 4,1% 	 butelkowe	 0,5 l 

 
Książęce Czerwony Lager – 4,9% 	 butelkowe	 0,5 l 

 
Kozel Bílý Lehký – 3,5% 	 butelkowe	 0,5 l 
			 
 
HardMade Yuzu Crush – 4,5% 	 butelkowe	 0,4 l 
			 
 
Peroni Nastro Azzurro 0.0 % 	 bezalkoholowe	 0,33 l 
(birra italiana originale – oryginalne włoskie piwo)
 
Lech Free 0%	 bezalkoholowe	 0,33 l 
(limonka z miętą)
 
HardMade Strawberry Very  0,0 %	 bezalkoholowe	 0,4 l 

 
Książęce Złote Pszeniczne 0 % 	 bezalkoholowe	 0,5 l 
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bottiglia 0,75 l 
bicchiere 0,2 l
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