
= vegetarisch = vegan = scharf. Unsere 
Mitarbeiter informieren Dich über allergene Zutaten in 
unseren Gerichten. Leider ist es uns nicht möglich eine 
100 %ige Glutenfreiheit zu garantieren. Alle Infos findest Du 
auf www.losteria.at. Preise in Euro inkl. Abgaben, Steuern 
und Bedienung. *Unsere Weine und Martini Fiero enthalten 
Sulfite | 1Enthält eine Phenylalaninquelle | 2Mit Süßungsmittel, 
kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken. 08.2025

A n t i p a st i
 
Crema di Pomodoro  ital. Tomatensuppe mit Rahm, Basilikum		  5,90
			 
Minestrone  ital. Gemüsesuppe		  6,50
 
Bruschetta  frische Tomaten, Knoblauch, Basilikum		  7,50
 
Caprese Burrata  Kirschtomaten, Olivenöl, Burrata, Basilikum		  13,90
 			 
Pizza Pane  Pizzabrot, frische Tomaten, Knoblauch, Rosmarin, Basilikum		  7,90
		   
Vitello Tonnato Kalbfleisch, Thunfischsauce, Rucola, Kapern		  14,90
 
Carpaccio vom Rinderfilet, Rucola, ital. Hartkäse		  14,90
	 		
Antipasti della Casa	 für 1 Pers.	 13,50 
Prosciutto Crudo, Artischocke, Zucchini, Aubergine, Oliven,   	 für 2 Pers.	 23,50	
Cipolle Borettane, Burrata, Basilikum-Pesto, Bruschetta, Vitello Tonnato 	

Pasta / Verde
 
Spaghetti Pomodoro e Basilico   Sugo di Pomodoro, Basilikum, Zwiebeln, Knoblauch	 9,90
 
Penne Arrabiata  Sugo di Pomodoro, Petersilie, Knoblauch  	 11,50
 
Spaghetti Aglio e Olio  Kirschtomaten, Knoblauch, Olio Extra Vergine, Petersilie   	 10,90
 
Maccheroncini Gorgonzola Gorgonzola, Rahm, ital. Hartkäse, Petersilie	 13,90
 
Mezzalune Spinaci Spinat, Rahmsauce, Zwiebeln, Knoblauch, ital. Hartkäse	 14,50
 
Spaghetti Rucola e Pomodorini  Rucola, Kirschtomaten, Knoblauch 	 12,50
 
Maccheroncini Colorati  	 12,90 
Sugo di Pomodoro, gegrilltes Gemüse, Zwiebeln, Kirschtomaten, Basilikum
	  
Spaghetti Pesto Genovese Basilikum-Pesto, Pinienkerne, ital. Hartkäse 	 13,50
	 	
Risotto Funghi  	 13,90 
ital. Reis, Cremechampignons, Steinpilze, Weißwein* , ital. Hartkäse, Zwiebeln, Knoblauch

Pasta / Carne
 
Spaghetti Carbonara Speck, Rahm, Eigelb, ital. Hartkäse, Petersilie	 14,50
 
Lasagne feines Rinderragout mit Rotwein*, Béchamelsauce, Käse, Mozzarella, ital. Hartkäse	 13,90
 
Tortelloni Prosciutto e Panna Schinken, Rahm, Zwiebeln, ital. Hartkäse, Petersilie	 14,50
 
Spaghetti Ragù alla Bolognese 	 14,50 
feines Rinderragout mit Rotwein*, Zwiebeln, ital. Hartkäse, Petersilie
 
Orecchiette di Manzo al Limone 	 15,90 
Rinderfiletstreifen, Paprika, Rucola, Zwiebeln, Knoblauch, Mascarpone-Zitronensauce 
 

Pasta  / Mare
 
Gnocchi  Gamberetti  alternativ mit Hühnerbruststreifen	 15,50 
Garnelen, Sugo Aurora, Weinbrand, Knoblauch, Petersilie 
 
Conchiglie di Fiume		  15,90 
Flusskrebse, Karotten-Zucchini-Julienne, Zwiebeln, Hummersauce, Rosmarin		
 
Zoodles Gamberetti 	 14,50 
Zucchini-Spaghetti mit Garnelen, Karotten, Sellerie, Kirschtomaten 

Pizza / Verde
 
Margherita  Mozzarella, Basilikum	 11,50
 
Rucola  Mozzarella, Rucola, ital. Hartkäse, Knoblauch	 15,50
 
Caprese  Mozzarella in Scheiben, Kirschtomaten, Basilikum	 14,90
 
Funghi Freschi  Käse, Cremechampignons	 12,90
 
Braccio di Ferro  Käse, Spinat, Ei, Knoblauch	 13,50
 
Rustica  Mozzarella, frische Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Oregano 	 13,90
 
Parmigiana  Mozzarella, Aubergine, ital. Hartkäse, Oregano	 14,50
 
Vegetariana  Mozzarella, gegrilltes Gemüse, Cremechampignons, Rucola, Knoblauch	 13,90
 
Quattro Formaggi Mozzarella, Edamer, Gorgonzola, ital. Hartkäse	 15,50

Pizza / Carne
 
Salsiccia Piccante  Mozzarella, scharfe Peperoni-Salami, Basilikum 	 15,90
 
Salami Käse, Salami	 13,90
 
Prosciutto Käse, Schinken	 13,90
 
Prosciutto e Funghi Käse, Schinken, Cremechampignons	 14,90
   
Pizza Bò Calzone 	 14,90 
gefüllt mit Käse, Schinken, Cremechampignons, Salami
 
Hawaii Käse, Schinken, Ananas	 14,50
 
Canarino Käse, Schinken, Cremechampignons, Salami, Sardellen	 14,90
 
Capricciosa Käse, Schinken, Cremechampignons, Artischocke, Oliven 	 15,50
 
BBQ Chicken  	 15,90 
Mozzarella, Barbecuesauce, frittierte Hühnerbruststreifen, Paprika, Zwiebeln 
 
Prosciutto Crudo Mozzarella, ital. luftgetrockneter Schinken	 15,90
 
Degli Artisti 	 15,90 
Käse, Schinken, Cremechampignons, Salami, Paprika, Peperoni, Zwiebeln
 
Caesare e Pollo Pizza Bianca 	 15,90 
Mozzarella, frittierte Hühnerbruststreifen, Romanasalat, ital. Hartkäse, Caesare-Dressing
 
Nduja Calabrese 	 14,90 
Mozzarella, ital. Streichsalami, halbgetrocknete Kirschtomaten, Rucola 

Pizza / Mare
 
Tonno Käse, Thunfisch, Zwiebeln	 14,90
 
Marinara Käse, Meeresfrüchte, Knoblauch, Petersilie	 14,90
 
Gamberetti Pizza Bianca	 15,50	
Käse, Shrimps, frische Tomaten, Knoblauch, Petersilie

Insalatone / Verde
 
Insalata Mista 		  5,90 
gemischter Baby-Leaf-Salat, Kirschtomaten, Gurken-Radieschen-Mix, Haus-Dressing 
 
Insalata Quinoa Avocado  gemischter Baby-Leaf-Salat,		  13,90 
Quinoa, Rote Bete , Kirschtomaten, Avocado, Granatapfelkerne, Haus-Dressing
 
Insalata Campagnola gemischter Baby-Leaf-Salat, 		  13,90 
Rote Bete , gebratener Ziegenkäse, Apfel, Walnüsse, Honig, Haus-Dressing

Insalatone / Carne  
Insalata Caesare 	 mit Hühnerbruststreifen	 14,50 
Romanasalat, Knoblauch-Croûtons, ital. Hartkäse, Caesare-Dressing 		  10,50
 
Insalata Pollo mit Hühnerbruststreifen alternativ mit Garnelen	 normale	 14,90 
gemischter Baby-Leaf-Salat, Kirschtomaten,  ital. Hartkäse, Rucola-Dressing	 piccola	 12,90
 
Insalata Manzo  gemischter Baby-Leaf-Salat, Rinderfiletstreifen, 	 normale	 15,90 
Mango, Gurken-Radieschen-Mix, Orangen-Ingwer-Dressing 	 piccola	 13,90

Insalatone / Mare  
Insalata Tonno e Fagioli gemischter Baby-Leaf-Salat,  	 normale	 13,90 
Tomaten, weiße Bohnen, Thunfisch, Zwiebeln, Haus-Dressing	 piccola	 11,90

Insalata Casa gemischter Baby-Leaf-Salat, Kirschtomaten, Käse, 	 normale	 13,90 
Thunfisch, Schinken , Artischocke, Oliven, Zwiebeln, Haus-Dressing 	 piccola	 11,90
			 
Insalata Gamberi e Ceci warme Kichererbsen, Garnelen, 		  13,50	
Kirschtomaten, Sellerie, Karotten, Knoblauchöl, Zitrone, Petersilie 	 ohne Garnelen	 11,50

Do l c i
 
Tiramisù  	 6,90
 
Piccolo Duetto	   6,00 
wahlweise Tiramisù  Crema di Fragola    oder Panna Cotta 	 3,00
			 
L’Osteria Gelato Bacio - Nougateis mit Haselnüssen  / 	   	 4,50 
Panna Cotta Fragola  / Lemon Sorbetto  / Joghurt Amarena  		
			 
Tartufo  Schokoladen-Eiscreme		  6,90
			 
Spaghetti-Eis  Vanille-Eiscreme mit Erdbeersauce und Schokostreuseln		  5,90
 
Panna Cotta mit Erdbeersauce		  6,50
 
Crema di Fragola al Mascarpone  frische Erdbeeren mit Mascarponecreme	 6,90
 
Soufflé al Cioccolato  Schokoladensoufflé mit Mango-Passionsfrucht-Sorbet	 7,90

2 Gläschen
1 Gläschen

Du ernährst Dich vegetarisch, vegan oder 
musst auf bestimmte Lebensmittelunver-
träglichkeiten achten? Unsere Ernährungs-
fibel gibt Dir einen schnellen Überblick.

POMODORO  
DIP

POMODORO 
DIP

AIOLI  
DIP

AIOLI AIOLI 
DIPDIP

ITALIANA 
DIP

ITALIANA ITALIANA 
DIPDIP

JETZT NEU!
Perfekt  zu unserem 

Pizzabrot.
je 1,50

4,00
alle  

3 Dips für

Entdecke unsere Pizza halb-halb!
Perfekt zum Teilen, serviert auf 
zwei Tellern. Unsere Pizzen sind auch 
mit veganem Pizzaschmelz erhältlich.

UNSER 

TIPP

Wir berechnen den Preis der teureren Hälfte für die gesamte Pizza.

Aus unserer eigenen Pastamanufaktur nach original italienischer Rezeptur – alternativ 
mit  Zoddles (+ 1,50), Vollkorn-Penne oder -Linguine, glutenfreier Penne.



B i b i te
				  
San Pellegrino / Acqua Panna	 Flasche	 0,75 l	 6,50 
Mineralwasser / stilles Mineralwasser		  0,25 l	 3,50
 
           Limonata di L’Osteria		  0,3 l	 4,90 

 in verschiedenen Sorten
 
L’Osteria Aranciata / Limonata Limonade 	  	 0,3 l	 4,90
 
The Organics by Red Bull	 Flasche	 0,25 l	 4,80	
Fizzy Peach / Ginger Ale / Tonic Water 				  
Bitter Lemon / Purple Berry / Ginger Beer		
 
Succo di Frutta Fruchtnektar		  0,2 l	 4,50 
Birne / Pfirsich / Marille / Erdbeere
 
Succo di Frutta gespritzt Fruchtnektar  		  0,5 l	 4,90 
Birne / Pfirsich / Marille / Erdbeere
				  
Rauch Fruchtsaft		  0,5 l	 5,50	
Apfelsaft trüb / Johannisbeere / Orange / Mango		  0,3 l	 4,50
 
Rauch Fruchtsaft gespritzt		  0,5 l	 4,90	
Apfelsaft trüb / Johannisbeere / Orange / Mango		  0,3 l	 3,90
 
Soda 		  0,5 l	 3,90	
frisch gepresste Zitrone / Fabbri Holunder oder Kirsche 		  0,3 l	 3,50

Fanta / Sprite 	 	 0,5 l	 4,90	
		  0,3 l	  3,90
			   		
Coca-Cola	 	 0,5 l	 4,90	
		  0,3 l	  3,90

Coca-Cola light / Coca-Cola zero  	 Flasche	 0,33 l	 4,90

Almdudler 	 Flasche	 0,35 l	 4,90
 
L’Osteria Eistee	 Flasche	 0,33 l	 4,90 
Zitrone / Pfirsich oder Granatapfel -Acai
				  
L’Osteria Eistee Zero Pfirsich	 Flasche	 0,33 l	 4,90
				  
Energy Drinks 1,2	 Dose	 0,25 l	 4,90	
Red Bull Energy Drink / Red Bull Zero / Red Bull Seasonal Edition		

Vini Bianchi *APERTI
 
Pinot Grigio Veneto DOC Viticultori, Venetien	 4,90	 7,90	 13,90
 
Lugana DOC Zenato, Venetien	 5,90	 9,90	 18,90
			    
Chardonnay del Veneto IGT Giardini D’Italia, Venetien	 3,90	 6,90	 12,90
 

Vin0 Rosato *APERTO
				  
Rosato Veneto IGT Giardini D’Italia, Venetien	 4,90	 7,90	 13,90
				  

Vini Rossi *APERTI
			    
Montepulciano d’Abruzzo DOC BOVE, Abruzzen	 4,90	 7,90	 13,90
				  
Merlot IGT Sacchetto, Venetien	 4,50	 7,50	 13,50

Primitivo Salento IGT Botter, Apulien	 5,90	 9,90	 18,90

Spumanti / Vino Frizzante * 

 
Spumante DOC Valdo, Etichetta Nera	 	 4,90	 32,00
			 
Franciacorta „Sempiterre“ Brut DOCG Ibarisèi, Lombardia			   55,00
 
Lambrusco dell’Emilia IGT	 12,90	  	 17,90

0,125 l 0,25 l 0,5 l

 

C a f fet te r i a 
 
Espresso / Espresso macchiato 	 		  2,50
 
Espresso doppio			   3,90 
 
Espresso corretto mit Grappa			   4,90
 
Affogato Espresso, Vanilleeis			   5,90
 
Cappuccino			   4,90 
 
Caffè americano	 		  3,90
 
Latte macchiato			   4,90
				  
Frischer Minztee			   4,50
 
Tee Ronnefeldt: Schwarz (Darjeeling), Grün (Green Dragon),			  3,90  
Rooibos (Cream Orange), Früchte, Minze, Kamille, Bergkräuter
 
Belgische Schokolade			   4,90

Vi n i

B i r re
 
Birra Moretti Ricetta Originale	 vom Fass	 0,4 l	 4,90 
ital. Bier		  0,2 l	 3,50
 
Birra Moretti L‘Autentica ital. Bier	 Flasche	 0,33 l	 4,50
 
Birra Moretti Zero ital. Bier alkoholfrei	 Flasche	 0,33 l	 4,50
 
Birra Moretti La Rossa rotes Bockbier	 Flasche	 0,33 l	 4,90
 
Birra Moretti Baffo D‘Oro Pils	 Flasche	 0,33 l	 4,90
 
Birra Moretti Filtrata A Freddo Pale Ale	 Flasche	 0,3 l	 4,90
 
Birra Moretti Limone Radler	 Flasche	 0,33 l	 4,50
 
Paulaner Hefe-Weißbier 	 vom Fass	 0,5 l	 4,90 
naturtrüb 		  0,3 l	 3,90
 
Paulaner Hefe-Weißbier dunkel	 Flasche	 0,5 l	 4,90
					  
Paulaner Hefe-Weißbier alkoholfrei	 Flasche	 0,5 l	 4,90 

0,125 l 0,25 l 0,5 l 0,1 l 0,75 l

4,50 6,90

A p e r i t i v i  &  Co c kt a i l s
 
Espresso Martini 4 cl Vodka, 2 cl Kaffeelikör, Espresso		  9,50
 
L’Osteria Rosato Mio Ramazzotti Aperitivo Rosato, Frizzante*, Minze		  7,50
 
Aperol Spritz Frizzante*, Aperol, Soda 	 0,25 l	 4,90
 
Campari  Spritz Frizzante*, Campari, Soda	 0,25 l	 4,90
 
Campari  Orange / Soda	 0,25 l	 7,50
 
Hugo Frizzante*, Soda, Limette, Minze, Holunderblütensirup 	 0,25 l	 4,90
 
Martini Fiero Tonic 12 cl Martini Fiero*, Organics Tonic Water, Orange	 	 8,50
 
Bellini Frizzante*, Pfirsichsirup	 0,2 l	 6,90
 
Negroni 3 cl Malfy Gin, 3 cl Cinzano Rosso, 3 cl Campari		  9,50
 
Cuba Libre 4 cl Rum Havana Club 3 J., Coca-Cola, Limetten		  8,50
 
Lillet Berry / Tonic / Lemon Lillet Blanc* mit Organics Purple Berry / 	 0,25 l	 8,50	
Organics Tonic / Organics Bitter Lemon, Minze, Erdbeere	
 
Italicus Spritz / Lemon Italicus, Frizzante*, Organics Bitter Lemon, Grapefruit	 0,25 l	 7,50
 
Gin Tonic / Lemon 4 cl Malfy Gin, Organics Tonic Water / Organics Bitter Lemon 		  9,50
 
Bella Vodka 4 cl Vodka, Limettensaft, Soda		  7,50
 
Vodka Red Bull / Lemon 4 cl Vodka, Red Bull Energy Drink / Organics Bitter Lemon		  9,50
 
Toro Rosso 4 cl Campari, Red Bull Energy Drink		  7,50
			 
Moscow Mule 4 cl Vodka, Organics Ginger Beer, Limette, Gurke		  9,50
			 
Wein gespritzt Wein*, Soda	 0,25 l	 4,90

S e n z a  a l co l
 
Sanbittèr / Crodino gespritzt alkoholfreier Aperitif, Soda	 0,2 l	 6,90
 
Ipanema Organics Ginger Ale, Limette, brauner Zucker	 0,23 l	 6,90
 
Hugo alkoholfrei Soda, Sprite, Holunderblütensirup, Minze, Limette 	 0,25 l	 4,90
			 
Martini Vibrante Lemon / Tonic Martini Vibrante alkoholfrei,	 0,25 l	 7,50	
mit Organics Bitter Lemon / Organics Tonic Water, Zitrone

L’Osteria Empfehlung

Vino Bianco *

 
Vermentino IGT 	 35,00 
L’Osteria, Apulien I frisch, aromatisch, 		
weißer Pfirsich, Aprikose, Apfel	
 

Vino Rosso * 

 
Primitivo Puglia IGT 	 29,00 
L’Osteria, Apulien I vollmundig, samtig, 	
Waldbeeren, Zwetschke, Kirsche
 

Vini Rosati * 

 
Primitivo Rosé IGT 	 22,00 
L’Osteria, Apulien I frisch, aromatisch, 	
Blaubeere, Brombeere, Veilchen
		
Rosa dei Frati 	 35,00 
Cà dei Frati, Lugana I frisch, zart, 		
Aromen kleiner roter Früchte
		
		
Bottigl ia 0,75 l 

Vini speciali bianchi * 

 
Lugana Santa Cristina DOC 	 35,00 
Zenato, Venetien I Trebbiano di Lugana 	
aromatisch, frisch, Zitrone, Pfirsich, Ananas 
 
Stern Sauvignon Blanc DOC        35,00 
Kellerei Kaltern, Südtirol                  	
erfrischende Säure, lebhaft, grüne Früchte, 
Holunder, Mango
 

Vino speciale rosso * 

 
Valpolicella Superiore DOC 	 35,00	
Zenato, Venetien		
Corvina Veronese, Rondinella, Corvinone		
fruchtig, weich, Kirsche, Waldbeeren, Vanille	
 

Vino del padrone * 

 
LE VOLTE Toscana IGT 	 45,00	
Tenuta dell’Ornellaia, Toskana 
Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon	     
kräftig, charakterstark, rote Beeren, Schokolade	
		
		

Bottigl ia 0,75 l 


